& ItcAiges < PABST

Speisekarte
vom 09.11.-18.11.18 » 18:00-19:30Uhr (Reservierung erforderlich)

Vorspeisen
Gansestopfleber AC61 Kartoffel-Steinpilzcreme €6
e gebraten e mit gebratenem Lammfilet
Apfel, Brioche und Trtffel 12,50
23,50
Zwischengang
Reibekuchen [¢:2.0 Hummerschwanz “8C6
Krauterrihrei Blattspinat
und gebratenes Aalfilet und Spaghettini
26,50 22,50
Fisch & Meeresfriichte
Miesmuscheln #N Miesmuscheln “™N
® ca 600g

® ca 600g
o 'm Wurzelsud

mit Chorizo, Scampi,
Sauce Arrabiata mit Weillwein- oder Tomatensauce
15,90

19,50
% % % K
5/6 Nordsee-Seezunge “806H)
* in Mandelbutter gebraten
frittierte Petersilie, Krabben, zerlassene Butter,
Grillgemdiise und tournierte Kartoffeln
54,50

Vom Grill

Rumpsteak (¢!
e vom Salzwiesenrind e

U.S.Rinderfilet €6/

* GOP o
Whiskeyglace, Grillgemise und Sufikartoffel frites Madeirajus, Grillgemiise und gebratener
mit Parmesan und Triffeln, Wasabimayonnaise Kartoffelstampf
ca. 200g / 54,50 ca. 200g /24,50 e« ca. 250q /28,50
% % %k K
U.S. Rib-Eye [¢:6/

Whiskeyglace, Grillgemtse und Sufikartoffel frites
mit Parmesan und Triffeln, Wasabimayonnaise
ca. 350g /59,50

Alle Preise in € / Genaue Informationen (ber Zusatzstoffe (Kennziffern & Symbolik] siehe Aushang.



@diger’s

Speisekarte

vom 09.11.-18.11.18 » 18:00-19:30Uhr (Reservierung erforderlich)

November-Mentu
Kiirbisstippchen &6/
* schdumend
mit gebratenem Scampo
7,50

% % %k

(G,H.I)

Oldenburger 4-Korn-Gans
[vom Gefliigelhof Meyer)
* knusprig gebraten e
Marzipanapfel, Rotkohl,
Rosenkohl und Kartoffelklof3
36, -

% % %k Kk

Tournedo vom Elchfilet ©/
eigener Jus mit Zartbitter,
frittierte Pilze, Apfelperlen, Kronsbeeren,
Rosenkohl und Pariser Kartoffelklofie

36, -
* Kk kK
Winterkabeljau “P6N
e kross auf der Haut gebraten
Jakobsmuschel,

Wirsinggemdiise und tournierte Kartoffeln
25,50

* %k k

Honig-Rosmarinparfait 46
mit Datteln und Feigen
7,50

Mend mit Fleisch: 48, -
Mend mit Fisch: 37,-

HOTEL

FABST

Kk kok

Alle Preise in € / Genaue Informationen (ber Zusatzstoffe (Kennziffern & Symbolik] siehe Aushang.



